
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. 

Bezüglich Allergene und Unverträglichkeiten 

gibt unser Serviceteam gerne Auskunft.

vegetarisch vegan laktosefrei glutenfrei

GLACE & DESSERT 
Klassik: Schokolade, Vanille, Erdbeere, Caramel,  
Mocca, Stracciatella, Joghurt, Pistazie 

Vegan: Kokos

Sorbet: Traube, Mango, Zitrone

Pro Kugel 4 / mit Rahm +1.5

Unsere Coupes findest du in der Dessertkarte

Hausgemachtes Tiramisu   12  
Mit Tessiner Kaffee 

Klassische Crème Brûlée   11    
Mit Früchten der Saison

Nougatparfait  14  
Mit Fruchtkompott

SUPPEN
Bündner Gerstensuppe   12/14   
Mit Trockenfleisch vom Brügger aus Parpan

Tomatencremesuppe mit Gin-Rahm   10/12        
Auch Vegan möglich (ohne Rahm)

Erbsen-Minzsuppe mit Speckwürfel  10/12     
Auch Vegan möglich

VORSPEISEN

Klassisches Tatar vom Schweizer Weiderind (70/140g)   24/36  
Mit gesalzener Butter und Toast
Wahlweise Mild/Pikant/Scharf 
Zusätzlich mit Pommes Frites   +6 

Bunter Kirschtomatensalat mit Büffelmozzarella   16    
Mit Tessiner Aceto Balsamico 

Saisonaler Blattsalat   11/13        
Mit gerösteten Kernen, Dressing nach Wahl 

Saisonal gemischter Salat  13/15       
Mit gerösteten Kernen, Dressing nach Wahl 

Unsere Dressings: Französisch/Balsamico/Passionsfrucht
Alle Dressings sind vegan und glutenfrei

PASTA
Bergbauern Carbonara   27  
Tessiner Hartweizen-Spaghetti, Bündner Speckstreifen vom Brügger 
aus Parpan, Sbrinz und Spiegelei

Penne alla Pesto Rosso   23   
Mit Rucola und Büffelmozzarella

Orecchiette mit Bündner Rindsbolognese   26   
Mit Rucola und Grana Padano

Auch mit glutenfreier Pasta möglich, Wartezeit ca. 20 Minuten

SIGNATURE DISHES
Sunstar Bowl   18          
Mit Salat, Gurken, Kichererbsen, Mango  
und Avocado 
Mit Dressing nach Wahl  
Mit Schweizer Pouletschenkelsteak   24

Prime Beef Burger   36
Schweizer Black Angus Rind (200g) , Bündner Fleisch,
Cocktailsauce, Salat, Tomaten, Gurken,
karamellisierte Zwiebeln, im fluffigen Ciabatta Bun
Wahlweise mit Country Fries, Süsskartoffel Fries
oder kleinem Salat

Sunstar‘s Veganer Burger   34     
Beyond Meat, vegane Kräutermayonnaise, Salat, Tomaten, Gurken, 
karamellisierte Zwiebeln, im fluffigen Ciabatta Bun
Wahlweise mit Country Fries, Süsskartoffel Fries
oder kleinem Salat

Teriyaki-Wok   28    
Mit sautiertem, saisonalem Schweizer Gemüse und Duftreis
Mit Tofuwürfeln   32 
Mit Schweizer Pouletschenkelsteak   34 

FLEISCH & FISCH

Schweins-Saltimbocca (180g)   34   
Mit Marsalasauce, Peperonata und Tessiner Hartweizen-Spaghetti

Zürcher Geschnetzeltes (140g)   42  
Mit Bandnudeln und Rahmhaube

Schweizer Rindsfilet (200g)   54    
Mit Maggiatal-Pfeffersauce, Buttergemüse und Pommes Frites

Tranche vom Lostallo Lachs mit Zitronenbutter (160g)   43    
Mit Peperonata und Rosmarinkartoffeln


